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W cenie zapewniamy : 

• Przestronną, klimatyzowaną salę z miejscem 
wyznaczonym dla orkiestry

• 170 miejsc na Sali oraz 130 miejsc noclegowych w 
komfortowych pokojach i domkach 

• NOCLEG DLA 10 OSÓB GRATIS *przy weselach na 
min. 100 gości (nocujących)

• Bogate, domowe menu –wyśmienite potrawy 
inspirowane smakami tradycyjnej kuchni polskiej. 
- wszystkie napoje są bez limitu

• Opiekę managera podczas trwania przygotowań 
jak i samego wesela

• Oświetlenie sali ( według wybranego koloru)
• Projektor multimedialny
• Nagłośnienie sali w dniu poprawin 
• Eleganckie pokrowce z kokardami na wszystkie 

krzesła
• Chleb z solą na przywitanie Młodej Pary – 

pielęgnujmy razem tradycje
• Kieliszek wina musującego dla wszystkich gości
• Samochód dla pary młodej
• Darmowy nocleg dla Pary Młodej i 10 gości 

weselnych
• Bezpłatny parking dla gości
• 5 dniowy pobyt w Ośrodku dla Młodej Pary gratis 

(do wykorzystania w dowolnym terminie

JUŻ OD  199 zł/os.

Oferta weselna
Sala Bankietowa  w Hotelu Bursztynowy Sen 

   Cieszę się że stanęliśmy na Waszej drodze w tak 
ważnej dla Was życiowej chwili. Zrealizujcie z nami 
swoje marzenia. Posiadamy cztery warianty cenowe 
menu weselnego, propozycje zbudowane są na 
naszym wieloletnim doświadczeniu . Każda z opcji 
może być skomponowana według Waszych sugestii, 
możemy uzupełnić Wasze wesele wybraną przez 
Was atrakcją kulinarną, a do tego niech zainspirują 
Was potrzeby Waszych gości - wszystkie ceny 
menu są cenami wraz z poprawinami,  nie ma 
żadnych innych kosztów.            

 Ślub i wesele to wyjątkowy dzień, jedno  
z najbardziej oczekiwanych wydarzeń w życiu 
zakochanego człowieka. Wkładamy dużo pracy 
oraz serca  abyście mogli przeżyć naprawdę 
szczęśliwe i niezapomniane chwile. Nasze 20-letnie  
doświadczenie gwarantuje obsługę na najwyższym 
poziomie. Pyszne tradycyjne menu, profesjonalna 
pomoc na każdym kroku, niezapomniana atmosfera 
- zapewniamy że właśnie dlatego nas zapamiętacie.
Zorganizujemy Wasze niezapomniane Wesele tak, 
aby wszyscy Wasi Goście bawili się wyśmienicie do 
białego rana a stoły uginające się od smacznego, 
tradycyjnego jedzenia dopełniły ten wyjątkowy 
dzień.
Klimat jaki tworzymy sprawi, iż poczujecie się  
w dniu ślubu naprawdę wyjątkowo. Zadbamy  
o każdy szczegół.
Oferta weselna na min 100 gości. Wesela od 75os 
-100 os. do ceny należy doliczyć 10%

* cena menu w 2025 roku  ulegnie 10 % podwyżce



W razie pytań chętnie pomogę – 
pozostaję do Waszej dyspozycji 

Alan  Wawrzyniak
tel. +48 728-829-006
wesele@nadmorzem.pl

Potrzebujesz więcej czasu dla 
siebie? Nie chcesz się niczym 
martwić? Zostaw wszystko 
nam! Zorganizujemy: 

• Orkiestrę / DJ
• Wymarzony TORT WESELNY
• Florystkę / dekoratorkę
• Fotografa, kamerzystę
• Fotobudkę
• Opiekunkę dla dzieci 
• Słodki stół – spełnij swój SŁODKI KAPRYS
• Profesjonalną obsługę DRINK BARU
• Atrakcje Kulinarne
• Pokaz fajerwerków
• Pokazy kulinarne

POPRAWINY W FORMIE GRILLA POD WIATĄ? 
-  30 zł os. (Karkówka, kiełbasa, kaszanka, 
szaszłyk warzywny + dodatki)

ZREALIZUJEMY WASZE 
WSZYSTKIE  POMYSŁY!

Oferta weselna



Kalendarz
12 miesięcy przed ślubem

• Ustalcie przybliżoną datę ślubu (miesiąc), 
w celu zarezerwowania wstępnie miejsca, 
gdzie odbędzie się Wasze wesele – to już 
mamy

• Zdecydujcie jaki będzie to rodzaj ślubu: 
konkordatowy czy kościelny i cywilny.

• Określcie wysokość budżetu jaką 
przeznaczacie na ślub i wesele.

• Przygotujcie wstępną listę gości, zdecydujcie 
czy planujecie skromną, rodzinną uroczystość 
czy wielkie, huczne wesele.

10 miesięcy przed

• Zaplanujcie szczegółowy budżet finansowy, 
jeśli jest taka potrzeba, dowiedzcie się, gdzie 
dostaniecie najkorzystniejszy kredyt.

• Podejmijcie decyzje odnośnie miejsca i  daty 
ślubu.

• Zaplanujcie gdzie chcielibyście spędzić 
miesiąc miodowy. Zarezerwujcie wcześniej 
wycieczkę i uprzedźcie szefa.

8 miesięcy przed

• Zorganizujcie spotkanie obu rodzin w celu 
poznania się i skonsultowania listy gości.

• Wybierzcie świadków.
• Jest to dobry czas na wybranie również 

fotografa, kamerzysty, wodzireja, orkiestry lub 
DJ’a. 

• Warto wpłacić zaliczkę i podpisać umowę, 
by mieć pewność, że Wasz termin będzie na 
pewno zarezerwowany.

6 miesięcy przed

• Jest to najlepszy moment, by rozejrzeć się za 
strojem dla Państwa Młodych (zdecydujcie 
czy będziecie wypożyczać czy kupować 
suknię ślubną i garnitur).

• Zdecydujcie czy Pan Młody wystąpi 
w garniturze, fraku czy surducie.

• Panna Młoda powinna pomyśleć o dodatkach 
takich jak: welon, buty, rękawiczki, bielizna.

• Pan Młody powinien kupić koszulę, krawat lub 
muszkę.

• Ostatecznie wybranych świadków spytajcie o 
zgodę.



4 miesiące przed

• Warto zastanowić się gdzie zatrzymają się 
Wasi goście. Jeśli potrzebne będą miejsca 
w hotelu - zarezerwujcie je – to już mamy

• Zacznijcie kompletować dokumenty, jakie 
będą potrzebne Wam do zawarcia związku 
małżeńskiego.

• Jeśli chcecie zadbać o swoją figurę, to jest 
to ostatni dzwonek na rozpoczęcie działań.

• Jest to dobry czas na złożenie podania o 
urlop w pracy.

3 miesiące przed

• Wybierzcie i zakupcie obrączki. Warto jest 
również zanieść je do grawerowania, co 
pozwoli Wam trwale zapamiętać tę ważną 
dla Was chwilę.

• Zamówcie zaproszenia ślubne.
• Prawdopodobnie będą potrzebne Wam 

również winietki oraz podziękowania dla 
gości.

• Jeśli przewidujecie intercyzę, podpiszcie ją 
u notariusza.

• Zaplanujcie i zarezerwujcie transport dla 
gości weselnych.

• Warto pomyśleć o wystroju sali i kościoła.

2 miesiące przed

• Najwyższy czas na rozdanie zaproszeń 
na uroczystość. Pamiętajcie o wręczeniu 
osobistym gościom mieszkającym 
niedaleko Was i bliskiej rodzinie. 
Pozostałym, wystarczy wysłać je listownie.

• Ustalcie przebieg uroczystości w kościele 
lub Urzędzie Stanu Cywilnego.

• Dobierzcie odpowiednie dekoracje, kwiaty 
czy muzykę.

• Omówcie z DJ’em przebieg zabawy oraz 
repertuar muzyczny, który będzie grany.

• Potwierdźcie dokładne godziny 
z fotografem i kamerzystą.

• Potwierdźcie ostateczną listę gości.

1 miesiąc przed

• Zamówcie tort weselny i ciasta – to już 
mamy

• Zakupcie alkohol i napoje chłodzące – to 
już mamy

• Panna Młoda nie może zapomnieć  

o zarezerwowaniu wizyt u kosmetyczki 
i fryzjera.

• Dokonajcie ostatecznych przymiarek 
strojów ślubnych i wszystkich dodatków.

• Zamówcie kwiaty: bukiet ślubny i stroik do 
butonierki.

• Ustalcie jak wyglądać będą Wasze wieczory 
panieński i kawalerski.

• Przygotujcie listę prezentów, które 
chcielibyście otrzymać, by uniknąć 
otrzymania takich samych przedmiotów.

• Panna Młoda powinna zrobić próbną 
fryzurę oraz makijaż.

1 tydzień przed

• Spotkajcie się ze świadkami i ustalcie, co 
będzie należało do ich obowiązków.

• Potwierdźcie zlecenia wszystkich 
usługodawców.

• Przewieźcie napoje chłodzące i alkohol do 
restauracji.

• Jeżeli bierzecie ślub kościelny, spotkajcie 
się z duchownym w celu ustalenia 
szczegółów Waszej uroczystości.



Menu Weselne Standard 260 zł*
BEZ POPRAWIN 199 zł

Zupa
• Rosół z makaronem

Dania Obiadowe
• Tradycyjny schabowy 
• Roladki – Zrazy zawijane w sosie własnym
• Karkówka Pieczona z gruszką
• Pieczone udko z kurczaka 

Dodatki
• Ziemniaki z masłem i koperkiem 
• Ryż z warzywami(brokuły, kalafior, marchewka)
• Surówka z kapusty pekińskiej w sosie jogurtowo – 

majonezowym
• Buraczki z chrzanem
• Mizeria ze śmietaną
• Surówka sezonowa
• Surówka z marchewki z jabłkiem i żurawiną

Dania na gorąco
• Francuska zupa cebulowa
• Dorsz pieczony w bursztynowej panierce
• Gorące szaszłyki i skrzydełka zapiekane w miodzie
• Barszcz czerwony z pasztecikiem
• DZIK LUB INDYK – wyceniany indywidualnie – 

podany przez szefa kuchni

Zimna płyta
• Mięso pieczone Mięso pieczone sous vide

 ¬ Karkówka
 ¬ Schab

• Pasztet domowy
• Sałatka jarzynowa LUB Sałatka grecka z fetą i 

oliwkami
• Śledzik – nasza specjalność
• Mix sałat z kurczakiem, słonecznikiem i 

pomidorkami w sosie vinegrett
• Pieczywo

Ciasta 7 rodzajów (2 porcje na os.)
Opcja – dopłata 20 zł/os do ciast bez limitu w dniu 
wesela i poprawin

• Brownie
• Raffaello
• Słonecznikowiec
• Ptasie mleczko
• Snickers
• Jabłecznik z brzoskwinia
• Sernik słodko słony
• Deser Lodowy z truskawkami lub malinami na 

ciepło – 15 zł/os.
• Niespodzianka (w zależności od sezonu)

Wiejski Misz Masz  15zł/os
• Kiełbasa swojska
• Kabanosy
• Polędwica
• Baleron
• Boczek
• Schab
• Kaszanka

• Salceson – dwa 
rodzaje

• Pasztetowa
• Jajka faszerowane
• Sałatka gyrosowa
• Ogórki kiszone
• Smalec swojski
• Chleb wiejski

Napoje (bez limitu) 
• Woda mineralna + cytryna
• Sok jabłkowy
• Sok pomarańczowy
• Kawa
• Herbata
• Napoje Gazowane bez limitu 10 zł/os.

Poprawiny
Dodatkowo flaki lub kapuśniak na żeberkach

*menu może ulec nieznacznej zmianie ze względu 
na ciągłe ulepszanie menu w celu podwyższenia 
standardu wykonywanych usług

Bufet Kawowy w dniu poprawin od 11-13 płatny 1000 
zł (dostępny tylko przy wybraniu Wiejskiego Misz 
Maszu) – woda, kawa, herbata, ciasta
Możliwość zamówienia STOŁU RYBNEGO - ryby  
wędzone – wycena indywidualna



Menu Weselne Klasyczne 315 zł*
BEZ POPRAWIN 255 zł

Zupa
• Rosół z makaronem LUB krem pomidorowo 

paprykowy

Dania Obiadowe
• Kotlet Szwajcar- schab z serem i pieczarkami LUB 

Schab po hawajsku
• Tradycyjny schabowy
• Roladki – Zrazy zawijane w sosie własnym  LUB 

Karkówka Pieczona z gruszką
• Pieczone udko z kurczaka

Dodatki
• Ziemniaki z masłem i koperkiem
• Ryż z warzywami(brokuły, kalafior, marchewka)
• Surówka z kapusty pekińskiej w sosie jogurtowo – 

majonezowym
• Buraczki z chrzanem
• Mizeria ze śmietaną
• Surówka selerowa z jabłkiem, rodzynkami i śmietaną
• Surówka z marchewki z jabłkiem

Dania na gorąco
• Żurek staropolski z jajkiem w miseczce chlebowej 

LUB francuska zupa cebulowa
• Dorsz pieczony w sosie śmietanowo cytrynowym
• Gorące szaszłyki i skrzydełka zapiekane w miodzie
• Barszcz czerwony z pasztecikiem
• DZIK LUB INDYK – wyceniany indywidualnie – 

podany przez szefa kuchni

Zimna płyta
• Mięso pieczone sous VIDE

 ¬ Karkówka
 ¬ Schab

• Tartaletki wytrawne – 3 smaki
• Pasztet domowy
• Sałatka jarzynowa LUB Sałatka grecka z fetą i 

oliwkami
• Śledzik – nasza specjalność
• Mix sałat z kurczakiem, słonecznikiem i 

pomidorkami w sosie vinegrett
• Pieczywo

Ciasta 7 rodzajów (2 porcje na os.)
Opcja – dopłata 15 zł/os do ciast bez limitu w dniu 
wesela

• Brownie
• Raffaello
• Słonecznikowiec
• Ptasie mleczko
• Snickers
• Jabłecznik z brzoskwinia
• Sernik słodko słony

• niespodzianka (w zależności od sezonu) 
Deser Lodowy z truskawkami lub malinami na ciepło 15 zł/os.

Wiejski Misz Masz 15zł/os
• Kiełbasa swojska
• Kabanosy
• Polędwica
• Baleron
• Boczek
• Schab
• Kaszanka

• Salceson – dwa 
rodzaje

• Pasztetowa
• Jajka faszerowane
• Sałatka gyrosowa
• Ogórki kiszone
• Smalec swojski
• Chleb wiejski

Napoje (bez limitu)
• Pepsi i 7 up
• Woda mineralna + cytryna
• Sok jabłkowy, sok pomarańczowy
• Kawa, herbata

Poprawiny
Dodatkowo flaki LUB kapuśniak na żeberkach

*menu może ulec nieznacznej zmianie ze względu 
na ciągłe ulepszanie menu w celu podwyższenia 
standardu wykonywanych usług

Bufet Kawowy w dniu poprawin od 11-13 płatny 1000 
zł (dostępny tylko przy wybraniu Wiejskiego Misz 
Maszu) – woda, kawa, herbata, ciasta 
Możliwość Zamówienia ryb wędzonych – wycena 
indywidualna



Menu Weselne Premium 365 zł*
Bez Poprawin 299 zł

DLA PARY MŁODEJ GRATIS
WYMARZONY TORT WIELOPOZIOMOWY
STWÓRZCIE WŁASNĄ KOMPOZYCJĘ

Zupa
• Rosół z makaronem LUB krem pomidorowo 

paprykowy

Dania Obiadowe
• De Volaille
• Kotlet Szwajcar- schab z serem i pieczarkami LUB 

Schab po hawajsku
• Tradycyjny schabowy 
• Roladki – Zrazy zawijane w sosie własnym  LUB 

Karkówka Pieczona z gruszką
• Eskalop drobiowy zawinięty w boczku kozim serem 

i szpinakiem  LUB Konfitowane kacze udka
• Pieczone udko z kurczaka

Dodatki
• Ziemniaki z masłem i koperkiem
• Ziemniaki pieczone z przyprawami LUB kluski 

śląskie
• Ryż z warzywami(brokuły, kalafior, marchewka)
• Surówka z kapusty pekińskiej w sosie jogurtowo – 

majonezowym 

• Buraczki z chrzanem
• Mizeria ze śmietaną
• Surówka selerowa z jabłkiem, rodzynkami i 

śmietaną
• Surówka z marchewki z jabłkiem

Dania na gorąco
• Żurek staropolski z jajkiem w miseczce chlebowej 

LUB francuska zupa cebulowa
• Dorsz pieczony w bursztynowej panierce
• Strogonoff
• Gorące szaszłyki i skrzydełka zapiekane w miodzie
• Barszcz czerwony z pasztecikiem
• DZIK LUB INDYK – wyceniany indywidualnie – 

podany przez szefa kuchni

Zimna płyta
• Mięso pieczone

 ¬ Karkówka
 ¬ Schab 

• Tartaletki wytrawne – 3 smaki Pasztet domowy
• Pasztet domowy
• Sałatka gyrosowa LUB Tortilla z kurczakiem a’la 

Cezar
• Sałatka jarzynowa LUB Sałatka grecka z fetą  

i oliwkami
• Roladki ze szpinakiem, łososiem i serkiem 

chrzanowym LUB Gravelax z łososia
• Śledzik – nasza specjalność Roladki ze szpinakiem, 

łososiem i kremem chrzanowym
• Mix sałat z kurczakiem, słonecznikiem 

 i pomidorkami w sosie vinegrett
• Pieczywo

Ciasta - 7  rodzajów( 2 porcje na os.)
Opcja – dopłata 15 zł/os do ciast bez limitu w dniu 
wesela

• Brownie
• Raffaello
• Słonecznikowiec



• Ptasie mleczko
• Snickers
• Jabłecznik z brzoskwinia
• Sernik słodko słony
• + niespodzianka (w zależności od sezonu) Deser 

Lodowy z truskawkami lub malinami na ciepło 
15zł/os

Wiejski Misz Masz  15zł/os
• Kiełbasa swojska
• Kabanosy
• Polędwica
• Baleron
• Boczek
• Schab
• Kaszanka

• Salceson – dwa 
rodzaje

• Pasztetowa
• Jajka faszerowane
• Ogórki kiszone
• Smalec swojski
• Chleb wiejski

Napoje (wszystkie napoje bez limitu)
• Pepsi i 7 up
• Woda mineralna + cytryna
• Sok jabłkowy, sok pomarańczowy
• Kawa, herbata

Poprawiny
• Dodatkowo flaki LUB kapuśniak na żeberkach
• Szynka pieczysta podana na kapuście

*menu może ulec nieznacznej zmianie ze względu 
na ciągłe ulepszanie menu w celu podwyższenia 
standardu wykonywanych usług

Bufet Kawowy w dniu poprawin od 11-13 płatny 1000 
zł (dostępny tylko przy wybraniu Wiejskiego Misz 
Maszu) – woda, kawa, herbata, ciasta
Możliwość Zamówienia ryb wędzonych – wycena 
indywidualna



Menu Weselne Delux 385 zł*
BEZ POPRAWIN 325 ZŁ

DLA PARY MŁODEJ GRATIS
WYMARZONY TORT WIELOPOZIOMOWY
STWÓRZCIE WŁASNĄ KOMPOZYCJĘ

Zupa
• Rosół z makaronem LUB krem pomidorowo 

paprykowy

Dania Obiadowe
• De Volaille 
• Kotlet Szwajcar- schab z serem i pieczarkami LUB 

Schab po hawajsku
• Tradycyjny schabowy 
• Roladki – Zrazy zawijane w sosie własnym  LUB 

Karkówka Pieczona z gruszką 
• Eskalop drobiowy zawinięty w boczku kozim serem 

i szpinakiem
• Konfitowane kacze udka
• Pieczone udko z kurczaka

Dodatki
• Ziemniaki z masłem i koperkiem
• Ziemniaki pieczone z przyprawami 
• Kluski śląskie LUB Gnocchi
• Ryż z warzywami(brokuły, kalafior, marchewka)
• Surówka z kapusty pekińskiej w sosie jogurtowo – 

majonezowym

• Buraczki z chrzanem
• Mizeria ze śmietaną
• Surówka selerowa z jabłkiem, rodzynkami i 

śmietaną
• Surówka z marchewki z jabłkiem

Dania na gorąco
• Żurek staropolski w miseczce chlebowej LUB 

francuska zupa cebulowa
• Polędwiczki w borowikach LUB Łosoś pieczony w 

pieczarkach z tagliatelle z marchwi
• Dorsz pieczony w bursztynowej panierce
• Strogonoff
• Gorące szaszłyki i skrzydełka zapiekane w miodzie
• Barszcz czerwony z pasztecikiem
• DZIK LUB INDYK – wyceniany indywidualnie – 

podany przez szefa kuchni

Zimna płyta
• Mięso pieczone sous VIDE

 ¬ Karkówka 
 ¬ Schab

• Tartaletki wytrawne – 3 smaki Kurczak w galarecie
• Pasztet domowy
• Sałatka gyrosowa
• Tortilla z kurczakiem a’la Cezar
• Sałatka jarzynowa LUB Sałatka grecka z fetą i 

oliwkami
• Roladki ze szpinakiem, łososiem i serkiem 

chrzanowym
• Gravelax z łososia
• Śledzik – nasza specjalność
• Mix sałat z kurczakiem, słonecznikiem i 

pomidorkami w sosie vinegrett
• Pieczywo

Ciasta - 7  rodzajów( 2 porcje na os.)
Opcja – dopłata 15 zł/os do ciast bez limitu w dniu 
wesela



• Brownie
• Raffaello
• Słonecznikowiec
• Ptasie mleczko
• Snickers
• Jabłecznik z brzoskwinia
• Sernik słodko słony
• + niespodzianka (w zależności od sezonu) 
• Deser Lodowy z truskawkami lub malinami na 

ciepło 15 zł/os.

Wiejski Misz Masz 15zł/os
• Kiełbasa swojska
• Kabanosy
• Polędwica
• Baleron
• Boczek
• Schab
• Kaszanka

• Salceson – dwa 
rodzaje

• Pasztetowa
• Jajka faszerowane
• Ogórki kiszone
• Smalec swojski
• Chleb wiejski

Napoje (wszystkie napoje bez limitu)
• Pepsi i 7 up
• Woda mineralna + cytryna
• Sok jabłkowy, sok pomarańczowy
• Kawa, herbata

Poprawiny
• Dodatkowo flaki LUB kapuśniak na żeberkach

*menu może ulec nieznacznej zmianie ze względu 
na ciągłe ulepszanie menu w celu podwyższenia 
standardu wykonywanych usług

Bufet Kawowy w dniu poprawin od 11-13 płatny 1000 
zł (dostępny tylko przy wybraniu Wiejskiego Misz 
Maszu) – woda, kawa, herbata, ciasta
Możliwość Zamówienia ryb wędzonych – wycena 
indywidualna

Atrakcje kulinarne

Krem pieczarkowy                                               11 zł/os.

Zupa borowikowa 15 zł / os.

Łosoś z blanszowanymi pieczarkami w 
sosie śmietanowo miodowym z musem 
marchewkowym podany z tagliatelle 
z marchwi

19 zł / os.

Roladki z wątróbki drobiowej 
w puszystej panierce okraszane 
żurawiną

13 zł / os.

Pieczone żeberko na słodko  z owocem 
granatu

17 zł / os.

Polędwiczki z borowikami w sosie 
śmietanowym posypane świeżą 
pietruszką

Polędwiczka po staropolsku w sosie                     
śmietanowo winnym

19 zł / os.

17 zł / os.

Kaczka pieczona z jabłkami 17 zł / os.

Pierś z gęsi podana z konfitowaną 
gruszką  

18 zł / os.

Domowe pierogi z mięsem i kapustą, 
kapusta i grzybami,  ze szpinakiem i 
łososiem, „ruskie” 4szt.

14 zł / os.

Gnocchi z oliwa truflową 9 zł / os.





SPEŁNIJ Z NAMI SWÓJ

Spełnienie Waszego słodkiego kaprysu będzie 
dla nas przyjemnością a dla Was uzupełnieniem 
najważniejszego dnia w Waszym życiu natomiast 
ukoronowaniem tego niezwykłego wydarzenia będzie 
wymarzony TORT WESELNY, ręcznie zdobiony według 
waszych wskazówek, przygotowany z największą 
starannością. 

Obiecujemy że spełnimy Wasze słodkie Marzenie, 
jednocześnie rozpieszczając podniebienia  Waszym 
gościom, mmm....



DEKORACJE WESELNE

Dekoracje, florystyka to moja pasja 
i hobby od wielu lat. Wiem że Wasze Wesele 
to najważniejszy dzień w Waszym życiu 
i chcielibyście aby był najpiękniejszy. Wasze 
osobowości oraz wizje są dla mnie inspiracją. 
Moje doświadczenie i Wasza wizja gwarantuje 
piękny efekt  finalny. 

 
Nie wiesz jaki styl dekoracji wybrać? 

Rustykalny, boho, glamour a może chcesz 
postawić na prostą elegancję?  Porozmawiajmy 
i ustalimy wspólnie, “uszyjemy” na miarę 
dekoracje specjalnie dla Was. Pamiętajcie 
wisienką na torcie są detale i szczegóły...  

 
Specjalnie dla Was skomponuje 
niepowtarzalne:

• dekoracje stołów dla Waszych gości
• aranżacje prezydialnego stołu
• bukiet dla Ciebie i Twojej świadkowej 
• detal dla Twojego przyszłego męża
• dekoracje tam gdzie tylko zechcesz ...

Z bukietem uścisków 

Karolina Ceran
tel. +48 533-553-151 







Twoje notatki



Twoje notatki





Baltic Group SYRENKA
ul. Grunwaldzka 13, 82-103 Stegna

TEL. +48 728-829-006
www.weselenadmorzem.pl

wesele@nadmorzem.pl


